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W odpowiedzi na pismo z dnia 30 lipca 2014 r., znak: BPS/043-59-2556/14, przy ktorym
przekazany zostal tekst oéwiadezenia ztozonego przez Senatora Waldemara Kraske na 59.
posiedzeniu Senatu w dniu 24 lipca 2014 r. w temacie produkcji pieczarek na regatach
wykonanych z aluminium, uprzejmie proszg O przyjecie ponizszych odpowiedzi

w odniesieniu do poszczegdlnych pytan Pana Senatora.

1. Ilu producentéw pieczarek produkuje pieczarki na regalach aluminiowych? Czy jest
prowadzony monitoring stosowania regaléw przy produkcji pieczarek przez organy

inspekcji sanitarnej?

Uprzejmie informuje, ze ani Minister Zdrowia, ani podlegly mu Glowny Inspektor Sanitarny
nie posiadaja informacji na temat liczby producentéw produkujacych pieczarki na regalach

aluminiowych.

W 2012 r.,w zwiazku ze sprawg zainicjowana przez jednego z producentdw pieczarek, zostalo
przeprowadzone przez organy Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej obszerne postgpowanie
wyjasniajace dotyczace stosowania regatow aluminiowych do produkeji pieczarek. W wyniku
dziatan podjetych przez Panstwowych Wojewodzkich Inspektorow Sanitarnych nie

stwierdzono nieprawidlowosci w skontrolowanych zaktadach produkujacych pieczarki.

W wickszosci ze skontrolowanych 162 pieczarkarni nie stosowano regatéw aluminiowych do
produkcji pieczarek, natomiast uzywane byly gloéwnie regaly stalowe, ze stali ocynkowanej,
stalowo-drewniane oraz drewniane. Podczas kontroli oceniano stan sanitarno-techniczny
zakladéw, a przede wszystkim sposéb izolacji podtoza do produkcji pieczarek od elementow

regatow, w szczegolnosci wykonanych z aluminium. Stwierdzono, ze praktykowane jest



oddzielanie podtoza wraz z grzybnig od elementow regatdow za pomocg mat izolacyjnych oraz
folii dostarczanej tacznie z podlozem. Wykorzystywane podioza byly zabezpieczone

w sposOb uniemozliwiajacy bezposredni kontakt z regatami.

Kontrole organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej nie byly ukierowane na same regaly i ich
konstrukecje, bowiem dotyczyly glownie sprawdzenia, czy producenci pieczarek stosowali
odpowiednig izolacje pieczarek od regatu uzywanego do produkceji. Z informacji otrzymanych
od Panstwowych Wojewodzkich Inspektorow Sanitarnych wynika, ze nie stwierdzono
nieprawidlowoséci w skontrolowanych zaktadach produkujacych pieczarki. Dotyczylo to

rowniez tych zaktadéw, w ktérych uzywane byty regaly wykonane z aluminium.

Ponadto organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w trakcie przeprowadzanych kontroli
przekazywaly przedsigbiorcom informacje, zgodne ze stanowiskiem Narodowego Instytutu
Zdrowia Publicznego — Panstwowego Zaktadu Higieny, dotyczace zagrozeni wynikajacych ze
stosowania aluminiowych regatéw oraz koniecznosci stosowania skutecznej izolacji
oddzielajacej czesci regalow od podioza o charakterze kwasnym, ktdre jest stosowane przy

produkcji pieczarek tak, aby nie dochodzito do ich bezposredniego kontaktu.

Panstwowa Inspekcja Sanitarna jako organ urzedowej kontroli zywnosci dziala w oparciu
o ustawe z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2011 r. Nr 212,
poz. 1263, z p6zn. zm.) oraz ustawe z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914, z pézn. zm. — zwana dalej ,,ustawa
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia™). W ramach swoich kompetencji Inspekcja sprawuje
nadzor m.in. nad bezpieczenstwem zywnosci pochodzenia roslinnego produkowanej
i wprowadzanej do obrotu oraz nad materialtami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu

z zywnoscia, ktdre majg wplyw na jej bezpieczenstwo.

Nalezy podkresli¢, ze regaly oraz material izolujacy nie majg bezposredniego kontaktu
z pieczarkami tylko z podlozem, nie powinny one jednak uwalnia¢ do podloza substancji
szkodliwych, ktére moga mie¢ wplyw na bezpieczenstwo produktu finalnego. Przy
prawidlowym stosowaniu regatow, ktoére nalezy fizycznie oddzielaé od podloza za pomoca
mat pod podloze, folii lub innych materiatow odpowiednich do tego celu, nie dochodzi do
kontaktu regaléw z pieczarkami.

Wobec powyzszego, biorac pod uwage wyniki przeprowadzonego postepowania
wyjasniajacego, o ktorym mowa wyzej, oraz wyniki kontroli w pieczarkarniach nalezy

stwierdzi¢, ze nie ma podstaw do prowadzenia przez organy Pafstwowej Inspekeji Sanitarnej



monitoringu stosowania regalow przy produkcji pieczarek i traktowania tych przedsigbiorcow
w szczegOlny sposob w poréwnaniu do innych podmiotéow dzialajagcych na rynku
SPOZYyWCZym.

Niezaleznie od powyzszego, producent zywnosci, w tym przypadku pieczarek, jako
odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo ma obowiazek zapewnic, ze produkowana i nastgpnie
wprowadzana do obrotu zywnos¢ speinia wymagania wynikajace z przepisOw prawa
zywnosciowego, w tym wymagania zdrowoine dla zywnosci dotyczgce m.in. dopuszczalnych
poziomow zanieczyszczen. Potwierdzeniem, ze dany srodek spozywczy spelnia te wymagania
sg wyniki badan, ktére powinny by¢ wykonywane na podstawie dokonanej analizy ryzyka
z czgstotliwodeig okre§long przez danego przedsiebiorce w procedurze kontroli wewngtrznej
stosowanej w zakladzie zgodnie z art. 5 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych
(Dz. U. UE L 139 z 30 kwietnia 2004 r., str.1, z pézn. zm.). Z przepisu tego wynika
obowigzek opracowania i wdrozenia w zakladzie przez producenta zywnosci procedury
opartej na zasadach systemu HACCP oraz przedstawiania na zadanie organdéw urzedowej
kontroli zywnosci dowoddéw potwierdzajacych jej stosowanie. Zakres procedury powinien

by¢ dostosowany do wielkosci zaktadu oraz charakteru i zakresu prowadzonej dziatalnosci.

Zgodnie z powszechnie obowigzujaca zasada zywno$¢ znajdujaca si¢ w obrocie nie moze by¢
niebezpieczna dla zdrowia i zycia czlowieka, a odpowiedzialno$¢ za jej bezpieczenstwo
ponosi przedsigbiorca. Wynika to z art. 14 i 17 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady 1 wymagania
prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L 31 z 1 lutego

2002 r., str. 1, z pozn. zm.).

2. Czy organy inspekcji sanitarnej przeprowadzajq okresowe badania pieczarek na
dozwolong zawartos¢ aluminium w przypadku pieczarek produkowanych z zastosowaniem

regalow aluminiowych?

Obowiazujace przepisy prawne z obszaru bezpieczenstwa zywnosci nie okreslaja
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw aluminium w zywnosci. Réwniez nieliczne dostgpne
dane z piSmiennictwa naukowego nie wskazujg na istnienie ewentualnego zagroZzenia
zanieczyszczeniem zywnosci glinem. W zwigzku z powyzszym nie ma podstaw do

wykonywania badan w kierunku oznaczania zawarto$ci aluminium w pieczarkach.



3. Jaki jest skliad chemiczny aluminium o odpowiedniej czystosci, ktére moze byé

wykorzystywane do produkcji regalow aluminiowych?

Obowiazujace przepisy prawne nie okreslaja wymagan dla sktadu chemicznego aluminium do
produkcji regalow aluminiowych, poniewaz nie ma do tego podstaw merytorycznych. Przy
prawidlowym stosowaniu regalow aluminiowych, ktére nalezy fizycznie oddziela¢ od
podloza za pomoca mat pod podtoze, folii lub innych materiatéw odpowiednich do tego celu,

nie dochodzi do kontaktu pieczarek z regatami.

Z zasady $rodki spozywcze o charakterze kwasnym, slonym i zasadowym nie powinny mie¢
kontaktu ze stopami aluminium ze wzgledu na mozliwg migracj¢ glinu. W przypadku
bezposredniego kontaktu innej zywnosci stopy aluminium powinny spelnia¢é wymagania
norm: PN-EN 602:2005 Aluminium i stopy aluminium — Wyroby przerobione plastycznie —
Sktad chemiczny pétwyrobéw stosowanych do produkeji wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z artykulami zywnosciowymi oraz PN- EN 601:2005 Aluminium i stopy aluminium
— Odlewy - Skitad chemiczny odlewdéw przeznaczonych do kontaktu z artykutami
zywnos$ciowymi. Podkreslenia wymaga, ze normy sg przeznaczone do dobrowolnego

stosowania.

4. Co ozmnacza koniecznosé¢ ,, bezwzglednie catkowitej izolacji elementow aluminiowych
regalow od podloza stosowanego do produkcji pieczarek przy zastosowaniu materiatow
szczelnych i trwalych podczas eksploatacji”?

5. Jakie sq przykladowe materialy szczelne i trwale, ktére mogq wykorzystywaé do tego celu

producenci pieczarek?

Wszelkie materialy lub wyroby przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig musza
by¢ wystarczajaco obojetne, aby nie powodowaé przenikania do zywnosci substancji
w ilosciach, ktére moga stanowié¢ zagrozenie dla zdrowia czlowieka oraz powodowad
niemozliwe do przyjecia zmiany w skladzie zywnosci lub pogorszenie jej cech
organoleptycznych. Wyroby wykonane z aluminium o odpowiedniej czystosci moga by¢
stosowane do kontaktu z zywnoécig wylacznie pod warunkiem, ze nie bedg mialy kontaktu
z produktem o charakterze kwasnym, stonym 1 zasadowym. Informacje w tym zakresie
powinny by¢ zawsze wyraznie przekazywane przedsigbiorcom przez producentéw wyrobow
sprzedawanych z przeznaczeniem do kontaktu z Zzywnoscig oraz umieszczone na etykietach
wyrobéw lub w instrukcjach ich stosowania. Zastosowanie w konstrukcji regalow do
produkcji pieczarek burtnic i rusztdw wykonanych z aluminium wymaga szczelnego
odizolowania tych elementéw od podloza stosowanego w produkcji pieczarek. Do izolacji
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powinny by¢ stosowane materialy szczelne i trwale podczas eksploatacji, zapewniajace brak

kontaktu podtoza z aluminiowymi elementami regatu.

Wybdr sposobu odizolowania nalezy do producenta pieczarek, jako odpowiedzialnego za
bezpieczenstwo produkowanej zywnosci. Obowigzujace przepisy prawne nie okreslajg
szczegOtowych wymagan odnoszacych sie do sposobu trwalego i szczelnego odizolowania
elementow regatu od podioza stosowanego do produkcji pieczarek. Organ nadzoru nie moze
proponowaé lub narzucaé jakichkolwiek rozwigzan, bowiem nie sa to kompetencje organdéw
urzedowej kontroli zywnosci. To przedsigbiorca, jako odpowiedzialny za bezpieczenstwo
zywnodci, powinien przedstawi¢ na zadanie organu kontrolnego argumenty przemawiajgce za
zastosowaniem wybranego przez niego rozwigzania, jako odpowiedniego do tego celu (w tym
przypadku odizolowania). W przypadku watpliwoéci co do prawidlowosci zastosowanego
rozwigzania przedsiebiorca ma mozliwos¢ zwrOcenia sie na zasadzie dobrowolnosci do
wlasciwego instytutu naukowego, ktory po przeanalizowaniu problemu przedstawi stosowna
opinig.

6. Czy materialy szczelne i trwale stosowane do izolacji podloza od aluminium powinny
spelniaé wymagania bezpieczeristwa odnoszqce sie do materialow przeznaczonych do
kontaktu z zywnosciq?

7. Jaka dokumentacje potwierdzajqcq zgodno$é¢ regaléw aluminiowych z przepisami
bezpieczeristwa Zywnosci powinien posiadaé producent regalow aluminiowych? Czy

organy inspekcji sanitarnej kontrolujq posiadanie takich dokumeniow?

Zasadniczo regalow do produkcji pieczarek nie mozna zaliczy¢ do materialéw 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, bowiem nie zachodzi w tym przypadku kontakt
pieczarek z regalami. Przy prawidlowym stosowaniu regatéw, ktére nalezy fizycznie
oddziela¢ od podtoza za pomoca mat pod podtoze, folii lub innych materialéw odpowiednich
do tego celu, nie dochodzi do kontaktu regatow z pieczarkami. Podkresli¢ nalezy, ze zardwno
regaty, jak i materiat izolujgcy, ktére nie majg bezposredniego kontaktu z pieczarkami tylko
z podlozem, nie powinny jednak uwalnia¢ do podioza substancji szkodliwych (np.
toksycznych), ktore mogg mie¢ wplyw na bezpieczenstwo produktu finalnego. Za jakos¢
i bezpieczenstwo regaléw, jak réwniez materialéw izolujacych odpowiedzialno$¢ ponosi
producent. Powinien on dysponowaé¢ dokumentacja, np. wynikami badani dotyczacymi ich
sktadu, dokumentacja materialowg potwierdzajaca, ze przy ich prawidlowym stosowaniu,
zgodnym z przeznaczeniem, nie powoduja szkodliwego wplywu na zdrowie konsumentow.

W przypadku watpliwosei, co do bezpieczenistwa dla zdrowia konsumentow stosowanych
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materialtéw czy samej technologii produkcji zywnosci, przedsiebiorca ma mozliwos¢
zwrocenia sie na zasadzie dobrowolnoéci do wiasciwego instytutu naukowego, ktory po

przeanalizowaniu problemu przedstawia stosowng opinie.

Niezaleznie od powyzszego nalezy wskazac, ze obowigzujace przepisy prawne z obszaru
prawa zywnosciowego nie okreslaja wykazu dokumentéw, ktore powinien posiadac
producent materialtdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu zywnoscia. Z  art.
7 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej
praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig (Dz. U. UE L 384 z 29 grudnia 2006 r., str. 75, z pdzn. zm. — zwanego dalej
,rozporzadzeniem nr 2023/2006”) wynika, ze podmiot dzialajacy na rynku powinien posiadac
dokumentacje¢ dotyczaca specyfikacji, formuly wytwarzania i przetwarzania, ktore sa istotne

z punktu widzenia zgodnosci i bezpieczenstwa gotowego materiatu lub wyrobu.

8. Czy regaly aluminiowe do produkcji pieczarek sq objete wymogiem dolqczenia do nich
pisemnej deklaracji stwierdzajqcej, ze regaly te mogq byé przeznaczone do kontakiu

z zywnosciq?

Zasadniczo regaléw do produkeji pieczarek nie mozna zaliczy¢ do materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, bowiem nie zachodzi w tym przypadku kontakt
regalu z pieczarka. Przy prawidiowym stosowaniu regatow, ktore nalezy fizycznie oddziela¢
od podtoza za pomocg mat pod podloze, folii lub innych materiatéw odpowiednich do tego

celu, nie dochodzi do kontaktu regaléw z pieczarkami.

Niezaleznie od powyzszego, zgodnie z art. 16 rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia oraz uchylajacego dyrektywy 80/590/EWG
i 89/109/EWG (Dz. U. UE L 338 z 13 listopada 2004 r., str. 4, z pozn. zm.), wymog
dotaczania do materiatéw i wyroboéw deklaracji zgodnosci stwierdzajacej, 1z sa one zgodne
z przepisami majacymi wobec nich zastosowanie, powinien by¢ zawarty w szezegblnych
srodkach prawnych, o ktérych mowa w art. 5 ww. rozporzadzenia. Art. 5 tego rozporzadzenia
stanowi, ze szczegdlne $rodki prawne moga by¢ przyjete lub zmienione w odniesieniu do

grup materialéw i wyrobow, ktérych wykaz zawiera zalacznik I.

Przykladem szczegélnego $rodka prawnego, O ktérym mowa wyzej, jest rozporzadzenie
Komisji (UE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materialow i wyrobow

z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. UE L 12



z 15 stycznia 2011 r., str. 1, z pézn. zm.), ktére w art. 15 wyraznie okresla, ze na etapach
wprowadzania do obrotu innych niz sprzedaz detaliczna udostepnia si¢ pisemna deklaracje,
zgodna z art. 16 rozporzadzenia 1935/2004 w odniesieniu do materialow 1 wyrobow

z tworzyw sztucznych.

Podobne przepisy dotyczace obowiazku dotaczania deklaracji zgodnodci zawarte s3
w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 450/2009 z dnia 29 maja 2009 r. w sprawie aktywnych
i inteligentnych materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. U.
L 135 z 30 maja 2009 r., str. 3), jak rowniez w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
15 stycznia 2008 r. w sprawic wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone
w procesie wytwarzania lub przetwarzania materialow i wyrobéw z innych tworzyw niz
tworzywa sztuczne przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. Nr 17, poz. 113) —dla
wyrobéw ceramicznych oraz dla materiatéw i wyrobow z folii z regenerowanej celulozy.
W aktualnie obowigzujacym stanie prawnym nic ma szczegélnych przepisow dotyczacych

materialéw i wyrobéw metalowych, w tym wykonanych z aluminium.

9. Czy producent regalow aluminiowych jest obowiqzany przestrzegaé wymagan dobrej
praktyki produkcyjnej okreslonych w rozporzqdzeniu Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia
22 grudnia 2006 r.? Czy organy inspekcji sanitarnej kontrolujq producentéw regatéw

aluminiowych we wspomnianym tu zakresie?

Ponownie nalezy wskazaé, ze regatdow do produkeji pieczarek nie mozna zaliczy¢ do
materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, bowiem nie zachodzi w tym
przypadku kontakt regatu z pieczarka. Przy prawidlowym stosowaniu regatéw, ktére nalezy
fizycznie oddziela¢ od podioza za pomoca mat pod podioze, folii lub innych materialéw

odpowiednich do tego celu, nie dochodzi do kontaktu regatow z pieczarkami.

Producenci regaléw aluminiowych z uwagi na fakt, iz wyroby te nie majg kontaktu
z zywnoscia (w tym przypadku pieczarkami) moga, ale nie maja obowiazku przestrzegania
zasad dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialow 1 wyrobow przeznaczonych

do kontaktu z zywnoscia zgodnie z rozporzadzeniem nr 2023/2006.

Producenci materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig sg objeci
nadzorem organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej i podlegaja kontroli pod katem
spelniania wymagan wynikajacych z przepisow z obszaru bezpieczenstwa zywnosci

odnoszacych sie do materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.



Niezaleznie od powyzszego nalezy podkresli¢, ze to producent zywnosci, w tym przypadku
pieczarek, jest obowigzany do spelnienia wymagan przepisdw prawa zywnosciowego
okre$lajacych szereg obowiazkow dla wszystkich przedsigbiorcow produkujacych
1 wprowadzajacych do obrotu zywnosé, w tym wymagania zdrowotne dla zywnosci dotyczace
m.in. dopuszczalnych poziomoéw =zanieczyszczen. Zgodnie z przepisami ustawy
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia srodki spozywcze niespelniajgce wymagan
zdrowotnych nie moga by¢ wprowadzane do obrotu lub stosowane do produkcji innych
srodkéw spozywezych. Zgodnie z generalng zasada, zywno$¢ znajdujaca si¢ w obrocie nie
moze byé niebezpieczna dla zdrowia i1 zycia czlowieka, a odpowiedzialnos¢ za jej
bezpieczenstwo ponosi przedsigbiorca. Producent zywnosci sam decyduje o wyborze
zastosowanych technologii oraz materialéw do kontaktu z zywnos$cia, a w tym przypadku
o rodzaju regaldéw uzywanych do produkeji pieczarek oraz o sposobie izolacji oddzielajace;

podtoze od regatu.

10. Jakie Srodki zapobiegajqce potencjalnemu zagrozeniu bezpieczenstwa Zywnosciowego
konsumentow pieczarek zamierza podjgé Pan Minister w stosunku do producentow

regalow aluminiowych oraz do producentow pieczarek stosujgcych regaly aluminiowe?

Biorac pod uwage wyniki przeprowadzonego postgpowania wyjasniajacego, o ktorym mowa
wyzej, w tym wyniki kontroli w pieczarkarniach, nalezy stwierdzi¢, ze pieczarki
wprowadzane do obrotu nie stanowig zagrozenia dla zdrowia konsumentow. Organy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach biezacego nadzoru dokonujg kontroli stanu
sanitarno-technicznego zakladéw produkujacych pieczarki, w tym przede wszystkim
sprawdzaja sposob izolacji podloza do produkeji pieczarek od elementéw regatéw,
w szczegolnosci wykonanych z aluminium. Z informacji otrzymanych od Pafnstwowych
Wojewoddzkich Inspektoréw Sanitarnych wynika, ze w wyniku przeprowadzonych dotychczas
kontroli nie stwierdzono nieprawidlowosci w skontrolowanych zakladach produkujacych
pieczarki. Ponadto organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w trakcie przeprowadzanych
kontroli przekazywaly przedsiebiorcom informacje o koniecznosci stosowania izolacji
oddzielajacej czesdcei regalow od podloza o charakterze kwasnym, ktdre jest stosowane przy

produkcji pieczarek.
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