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W odpowiedzi na oswiadczenie ztozone przez Pana Senatora \Waldemara
Kraske, przekazane przy piSmie z dnia 30 lipca br. znak: BPS/043-59-2554/14 w
sprawie produkcji pieczarek na regatach aluminiowych, niniejszym przekazuje Panu
Marszatkowi odpowiedZz odnosnie do zagadnien przedstawionych w ww.

oswiadczeniu.

Nalezy zaznaczyc¢, iz obszar zarowno produkcji, jak i obrotu artykutami rolno —
spozywczymi w Polsce znajduje sie pod nadzorem odpowiednich stuzb kontrolnych
tj. Inspekcji Weterynaryjnej, Inspekcji Handlowej, Parstwowej Inspekcji Sanitarnej jak
rowniez Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno — Spozywczych oraz w

okreslonym zakresie — Panstwowej Inspekcji Ochrony Roélin i Nasiennictwa.

Odnoszac sie do kwestii produkcji pieczarek nadzér w tym zakresie sprawujg
Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych oraz Paristwowa
Inspekcja Sanitarna.

Do zadan Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno-Spozywczych,
zgodnie z art. 17 ust. 1 pkt ¢ ustawy o jakosci handlowe] artykutow rolno-



spozywczych (Dz. U. z 2014 r. poz. 669), nalezy ocena jakosci handlowej pieczarek
na zgodnos¢ z wymaganiami ogolnej normy handlowej dla $wiezych owocow
i warzyw okre$lonej w rozporzgdzeniu Komisji (UE) Nr 543/2011 z dnia 7 czerwca
2011 r. ustanawiajgcym szczegofowe zasady stosowania rozporzgdzenia Rady (WE)
nr 1234/2007 w odniesieniu do sektora owocow i warzyw oraz sektora przetworow
owocow i warzyw. Zgodnie z minimalnymi wymaganiami dotyczacymi jakosci
zamieszczonymi w Zatgczniku | CZESC A tego rozporzadzenia, wprowadzane do
obrotu pieczarki powinny by¢: cate, zdrowe (nie dopuszcza sie produktéw gnijgcych
lub z objawami zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia), czyste,
praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, praktycznie wolne
od szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez
szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego, wolne od
jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw. Ponadto, stan produktéw musi
umozliwiaé im wytrzymanie transportu i przetadunku oraz dotarcie do miejsca
przeznaczenia w zadawalajgcym stanie. Podkreslic nalezy, ze ocena zgodnosci z
wymaganiami ogélnej normy handlowej dla pieczarek nie przewiduje wykonywania
zadnych badan laboratoryjnych, w tym na zawarto$¢ glinu, ktére nie sa badaniami w
zakresie jakosci handlowe;.

Natomiast kontrola przestrzegania przepiséw dotyczacych jakosci zdrowotnej
zywnosci (w tym pieczarek) oraz warunkdéw zdrowotnych produkcji i obrotu
przedmiotami uzytku, materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z
zywno$cig, zgodnie z art. 4 ust. 1 pkt 3, 3a i 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U z 2011 r. Nr 211 poz. 1263 z pdzn. zm.)
nalezy do zadan Panstwowej Inspekcji Sanitarnej podlegtej Ministrowi Zdrowia.

Jak wynika z wyjasnien, przekazanych przez Gtéwny Inspektorat
Sanitarny, z uwagi na informacje jednego z producentéw pieczarek o mozliwosci
powstania zagrozenia dla ich bezpieczenstwa zdrowotnego, a tym samym dla
zdrowia ludzi, przy produkcji pieczarek na regatach aluminiowych (z powodu kontaktu
z podifozem o charakterze kwasnym stosowanym w produkgji pieczarek), organy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej przeprowadzity postepowanie wyjasniajgce w tej
sprawie. Jednoczesnie sprawa ta zostata dokfadnie przeanalizowana w oparciu o
dostepng obszerng dokumentacje oraz skonsultowana merytorycznie z Narodowym
Instytutem Zdrowia Publicznego — Paristwowym Zaktadem Higieny.



W wyniku dziatan podjetych przez organy terenowe Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej nie stwierdzono nieprawidtowosci w skontrolowanych 162 zaktadach
produkujgcych pieczarki, ktére potwierdzityby ww. informacje.

Podczas ww. kontroli organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej oceniaty stan
sanitarno-techniczny zaktadéw, a przede wszystkim sposéb izolacji podtoza do
produkcji pieczarek od elementéw regatéw. W wigkszoéci ze skontrolowanych 162
pieczarkarni do produkcji pieczarek uzywane byty regaly stalowe, ze stali
ocynkowanej, stalowo-drewniane oraz drewniane, a do izolacji stosowane byty
folie lub maty. Praktykowane jest oddzielanie podioza wraz z grzybnig od elementow
regatébw za pomocg mat izolacyjnych oraz folii dostarczanej tgcznie z podtozem.
Wykorzystywane poditoza byly zabezpieczone w spos6b uniemozliwiajgcy
bezposredni kontakt z regatami. W trakcie kontroli nie stwierdzono kontaktu podfoza
do produkcji pieczarek z regatami, przy czym dotyczyto to rowniez tych zaktaddw, w
ktérych uzywane byly regaty wykonane z aluminium.

Nalezy podkres$lic, ze w trakcie przeprowadzanych kontroli organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej przekazywaty przedsiebiorcom informacje, zgodne ze
stanowiskiem Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego - Panstwowego Zakfadu
Higieny, dotyczace potencjalnych zagrozenn wynikajacych ze stosowania
aluminiowych regatéw oraz koniecznosci stosowania skutecznej izolacji oddzielajgcej
czesci regatéw od poditoza o charakterze kwasnym (takie podioze jest stosowane
przy produkcji pieczarek), aby nie dochodzito do bezposredniego kontaktu.

Biorgc pod uwage wyniki przeprowadzonego postepowania wyjasniajacego, Gtowny
Inspektorat Sanitarny nie stwierdzit zagrozenia dla zdrowia konsumentéw ze strony
pieczarek wprowadzanych do obrotu.

W Swietle przepisow prawnych obowigzujgcych w Unii Europejskiej za
bezpieczenstwo zywnosci wprowadzanej do obrotu odpowiada przedsiebiorca.
Organy urzedowej kontroli zywnosci nie ponoszg odpowiedzialnosci za nieuczciwo$¢
przedsiebiorcow, w tym réwniez za wprowadzanie do obrotu zywnosci lub tez
materiatdbw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig o nieodpowiedniej
jakosci. Wybdr sposobu odizolowania nalezy do producenta pieczarek jako
odpowiedzialnego za bezpieczenstwo produkowanej zywnosci. Obowigzujgce
przepisy prawne nie okreslajg szczegdtowych wymagan odnoszgcych sie do
sposobu trwalego i szczelnego odizolowania elementéw regalu od podioza

stosowanego do produkcji pieczarek. Organ nadzoru nie moze proponowac lub



narzucaé¢ jakichkolwiek rozwigzan, bowiem nie sg to kompetencje organéw
urzedowej kontroli zywnoSci. Przedsiebiorca, jako odpowiedzialny za bezpieczenstwo
zywnosci, w przypadku watpliwosci co do prawidtowosci zastosowanego rozwigzania
ma mozliwos¢ zwrdcenia sie na zasadzie dobrowolnosci do wiasciwego instytutu
naukowego, ktory po przeanalizowaniu problemu przedstawi stosowng opinie. Biorgc
pod uwage powyzsze wyjasnienia Giéwny Inspektorat Sanitarny nie znajduje
podstaw merytorycznych do prowadzenia przez organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej monitoringu stosowania regatow przy produkcji pieczarek i traktowania
tych przedsiebiorcow w szczegdlny sposéb w poréwnaniu do innych podmiotow

dziatajgcych na rynku spozywczym.

Dodatkowo do powyzszych wyjasnien pragne podkreslic, ze rolnicy, w tym
producenci pieczarek, mogli ubiega¢ sie o wsparcie finansowe w ramach dziatan
objetych Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich (PROW) 2007-2013. Ponadto
zgodnie z zapisami projektu PROW 2014-2020 ten kierunek produkcji bedzie rowniez
wspierany w kolejnej perspektywie finansowej.

Zatozenia PROW 2014-2020 sg obecnie negocjowane z Komisjg Europejskg
w zwigzku z czym mogg ulec zmianie. Projekt programu udostepniony jest na stronie

internetowej Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi www.minrol.gov.pl w zaktadce

,PROW 2014-2020".
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